
 学院积极融合“政、产、学、研、用”，在科普宣传、

科技转化、志愿服务等方面，不断提升学院办学影响力和贡献

力。院士引领科普宣传，食育科普知识 "进机关、进校园、进

社区”，构建大中小学思政教育一体化新格局，助力提升全民

科学素质。牵头成立“食安天下”产教联盟，共建北京“现代

食品谷”，为首都发展注入教育科技人才动能。与国家卫健委、

中国气象局、北京市场监管局等机构单位深度合作，健全联动

机制，持续贡献北工商食品人智慧和力量。

学院创新打造“食品科创日”、“食创冬令营”、“食尚先锋”

及食品创意大赛等品牌活动，为师生搭建科技创新与成果转化的展

示平台，提供团队孵化、赛事辅导、能力提升的全方位支持体系。

学院师生取得“挑战杯”国赛奖项 7项、市赛奖项 20项，其中，“生

物合成替代蛋白肉的关键技术及产品在中餐中的应用”斩获揭榜挂

帅专项赛全国特等奖擂主1 项，刷新了学校在该赛事中的历史记录。

5名博士生入选“中国科协青年科技人才培育工程博士生专项计划”。

学院以学生成长需求为核心，构建“寻梦启航—追梦护航—圆

梦远航”全周期发展指导体系。聚焦职业启蒙，学院举办专题讲座、

情景剧、辩论赛及“食界导航”系列活动，邀请知名食品行业协会、

企业进校园，深化行业认知，激发专业热情。2025 届本科生升学率

达 54.75%，学生进入浙江大学、美国约翰霍普金斯大学、等国内外

知名院校深造。43.84% 毕业生服务首都，就职于北京同仁堂、燕京

啤酒、北京市市场监督管理局等知名企事业单位，为首都经济与社

会发展贡献力量。

食品与健康学院食品与健康学院
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本科生招生
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学院本科生招生专业包括食品科学与工程、食品质量与安全、食

品营养与健康、酿酒工程、香料香精技术与工程、食品科学与工程（中

外）和食品营养与健康 +市场营销等七个本科招生专业，能从事食品

开发、食品管理、质量控制、工程设计和市场营销等相关企事业部门

工程技术和管理的专业人才。

2026 年京外招生计划

学院已构建“本科-硕士-博士-博士后”贯通式人才培养全链条体系。

坚持双管齐下帮助学生就业，从制度建设和人文关怀两个层面构筑起就

业指导工作的双重堡垒，实施了“访企拓岗促就业”专项行动、就业创业

主题团日、“就业育人”主题教育系列活动等，成效显著。近五年，毕业生

一次就业率接近或达到 100%，去向以高校、事业单位以及食品工程、发

酵技术等生物与医药领域企业为主，用人单位好评度高。

人才培养人才培养
REN CAI PEI YANG

 食品科学与工程—国家级一流本科专业
 食品质量与安全—国家级一流本科专业
 酿 酒 工 程 — 国 家 级 一 流 本 科 专 业
 香料香精技术与工程—  新获批本科专业
 食 品 营 养 与 健 康 — 新 获 批 本 科 专 业

本 科
专 业

 生 物 与 医 药（ 食 品 工 程 方 向）

专业型
硕 士
专 业

 2023 年 通过中国工程教育专业认证

食品质量
与 安 全
本科专业

博 士 及
学 术 型
硕士专业

 食品科学与工程

食品科学
与 工 程
本科专业

 2015 年 通过美国食品科技学会（IFT）专业认证

 2016 年 通过国际食品科技联盟（IUFoST）专业认证

  2022 年 通过中国工程教育专业认证

孙宝国院士参加全国政协会议

食品健康行业校友联盟大会

参加新营养科学大会

食 创 冬 令 营

荣获“挑战杯”国赛特等奖

中国儿童中心“食育嘉年华”活动

央视频道播放食品学科专题纪录片 学院师生赴河北邱县中学科普宣传

勤奋 严谨 自律  创新 协同 感恩

京外各专业分科类分数综合统计（近三年）

省份 新生类型 专业 年份 录取
人数 省控线 最高分 排位 最高分超

省控线 最低分 排位
最低分
超
省控线

平均分 排位 平均分超
省控线

河北省

中外合作
食品科学与工程
（中外合作办学）

2023 5 492 533 62614 41 517 79199 25 522.8 72722 30.8

2024 5 484 545 60450 61 527 82248 43 534.4 73435 50.4

2025 5 499 560 67726 61 534 104591 35 543.2 91027 44.2

普通本科

食品科学与工程类

2023 6 492 582 24520 90 571 31496 79 575.67 28238 83.67

2025 5 499 591 34450 92 585 39881 86 587.6 37123 88.6

食品质量与安全 2024 6 484 581 27184 97 570 35925 86 575.67 31081 91.67

香料香精技术与工程

2023 5 492 570 32136 78 567 34195 75 568.6 32804 76.6

2024 5 484 578 29457 94 571 35110 87 574.8 31851 90.8

2025 6 499 588 37123 89 585 39881 86 586.83 38007 87.83

食品质量与安全
（求真书院实验班）

2025 5 499 591 34450 92 586 38943 87 588.2 37123 89.2

山东省

中外合作
食品科学与工程
（中外合作办学）

2023 5 520 549 74535 29 527 110514 7 534 98073 14

2024 5 521 541 89873 20 514 144677 -7 522.6 124858 1.6

2025 5 521 548 86251 27 522 136718 1 530 119781 9

普通本科

酿酒工程

2023 5 520 567 51902 47 561 58851 41 563.4 56447 43.4

2024 6 521 561 59185 40 547 79759 26 554.67 67404 33.67

2025 5 521 563 63106 42 552 79669 31 557.2 71861 36.2

食品科学与工程类

2023 6 520 608 18998 88 572 46705 52 580 38795 60

2025 6 521 576 46983 55 566 59152 45 569.17 55342 48.17

食品质量与安全 2024 5 521 569 49411 48 562 57956 41 564.2 55383 43.2

香料香精技术
与工程

2023 5 520 574 44559 54 564 55311 44 566.4 52981 46.4

2024 5 521 568 50520 47 556 65943 35 563.2 56668 42.2

2025 5 521 564 61734 43 558 70316 37 560.2 67397 39.2

河南省 普通本科

食品科学
与工程类

2023 6 514 575 41197 61 568 48277 54 570.33 46133 56.33

2025 6 535 608 37473 73 597 49305 62 600.33 45887 65.33

食品营养与健康 2024 5 511 576 42446 65 565 53910 54 571.6 46514 60.6

四川省 普通本科

食品科学
与工程类

2023 7 520 578 34437 58 568 41150 48 573.71 37010 53.71

2025 5 518 576 40707 58 563 52443 45 567.4 48644 49.4

食品营养
与健康

2024 5 539 566 52971 27 546 74038 7 554.2 65059 15.2

酿酒工程 2025 6 518 563 52443 45 558 57388 40 559.83 55395 41.83

普通本科 国家专项

学院  招生专业（类） 京外统计 河北 山东 河南 四川 山西 湖北 重庆 甘肃

120 25 25 25 25 5 5 5 5

食品与健
康学院

食品科学与工程类（食品科学与工程、食
品质量与安全、食品营养与健康、食品营
养与健康 ( 营养健康科学、数字营销管理

双学士学位项目 )

75 15 10 15 15 5 5 5 5

食品科学与工程（中外） 15 5 5 5

酿酒工程 15 5 10

香料香精技术与工程 15 5 5 5

求真书院 食品质量与安全（求真书院实验班） 10 5 5



学院是国内较早开设“发酵”专业院校之一，金培松先

生（1906-1969）1959-1965 年首任北京轻工业学院工业发酵

教研室主任；1999 年成立生物工程专业（食品方向）；2002

年成立食品与工程教研室；2005 年获批食品科学硕士学位授

予权；2009 年孙宝国教授当选中国工程院院士；2011 年成

立食品学院；2018 年获批食品科学与工程一级学科博士点；

2019 年重组为食品与健康学院。2024 年获批生物与医药专业

博士学位授权点。2025 年获批特种极端环境的食品科学与健

康智造学科与技术研究中心。

学院坚持“党建引领、实干为基、一流导向”的奋斗目标，围绕

高水平研究型学院和双一流学科创建，践行大食物观理念，聚焦食

品风味与感知、食品安全与监管、食品营养与健康、食品加工与智

造的关键科技问题开展创新研究，服务国家战略和行业需求。以食

品风味与健康交叉创新研究院和全球食品风味与健康科技创新中

心建立跨学科、跨专业交叉平台，开展有组织的科研，守好食品安

全底线、提升风味健康高线，不断满足人民群众对美好生活的需要。

学院现有教职工 165人，其中专任教师 135人，其中教授

59人、副教授 61人。已形成由中国工程院院士孙宝国教授领衔，

以各类国家和省部级人才为主体构成的年龄学历结构合理、层

次紧密、充满活力的师资队伍，迄今入选各类国家及省部级人才

计划 40 余人次。

学院简介学院简介
XUE YUAN JIAN JIE

历史沿革历史沿革
LI SHI YAN GE

学院架构学院架构
XUE YUAN JIA GOU

师资队伍师资队伍
SHI ZI DUI WU

学院现有蛋白质晶体分析系统、生物质谱仪、多功能生物

光学及 X光成像系统、透射电镜、扫描电镜等价值逾 3亿元的

仪器设备，拥有特种极端环境的食品科学与健康智造学科与技

术研究中心、老年营养与健康教育部重点实验室、北京市食品

营养与人类健康高精尖创新中心、中国 -加拿大食品营养与健

康联合实验室、北京市食品添加剂工程技术研究中心等等多个

国家及省部级科研平台。

近五年，学院教师获批国家重点研发计划项目3项，课题13项；

获批国家自然科学基金项目90余项，其中，国家自然科学基金重

点类项目6项、优秀青年基金项目3项；到校科研经费累计突破3.5

亿元。学院教师发表SCI收录论文2500余篇；授权发明专利240

余件；获省部级科技奖励、社会力量奖励50余项。

科学研究
KE XUE YAN JIU

北京工商大学食品与健康学院的办学历史可以追溯到原

北京轻工业学院于 1958年创建的、国内最早发酵工程专业，

2019 年 4 月正式组建成立。学院现有食品科学与工程、食

品质量与安全、食品营养与健康、酿酒工程和香料香精技术

与工程五个本科专业，其中食品科学与工程、食品质量与安

全、酿酒工程三个专业为教育部国家级一流本科专业建设点，

食品科学与工程和食品质量与安全两个专业通过中国工程教

育专业认证，食品科学与工程专业同时通过 IFT、IUFoST 国

际专业认证。学院拥有食品科学与工程博士后科研流动站；

食品科学与工程、生物与医药 2 个博士学位授权点；食品科

学与工程、生物与医药、食品与营养 3 个硕士学位授权点。

在教育部全国第五轮学科评估中取得重大突破，2025 年
U.S.News 世界大学排行榜位列第 9 位，学校农业学科进入
ESI 全球排名前 1‰；学院教师以第 1 完成人获国家科学技
术进步二等奖 3 项、国家技术发明奖二等奖 1 项、省部级科
技进步奖一等奖 5 项。

专业建设情况
ZHUAN YE JIAN SHE QING KUANG

食品科学与工程专业是教育部国家级一流本科专业建设点、国家级特
色专业建设点、北京市特色专业。该专业目前已通过教育部工程教育认证、
IFT、IUFoST 三个食品专业权威国内和国际专业认证，同时，2023 年食品科
学与工程学科进入 ESI 农业科学学科排名世界前 1‰行列。

食品质量与安全专业为教育部国家级一流本科专业建设点、校级特
色专业，入选国家首批卓越农林人才教育培养计划，依托排名第 10 位
的世界一流学科开展建设；专业在食品风味化学、食品安全检测等研究
领域具备国内领先水平，依托科研实训、企业一线实践等多元育人载体
全方位锤炼学生专业综合素养，该专业 2025 年软科专业评级位列第 6、
等级为 A。

食品营养与健康专业是在响应国家“健康中国 2030”规划纲要并立
足食品产业营养健康转型升级及高质量发展的基础上开设的新专业，该
专业以营养学、基础医学和食品科学为基础，综合研究食物、营养对人类
健康影响。该专业 2025 年软科中国大学专业排名第 9，获批中国营养
学会注册营养师课程教学基地。

酿酒工程专业为国家级一流本科建设点，由中国工程院院士领衔，在
软科、校友会榜单中稳居 A+ 层次、全国前三。专业以化学、微生物学及
发酵工程为基础，系统融入工艺学、风味化学与品评勾调等核心课程，辅以
国家级品酒师、酿酒师开展的实战化实训，旨在培养兼具科学家思维与工
程师素养的领军人才，毕业生因“基础厚、技能强、视野广”而获得企业与
科研院所广泛认可。

香料香精技术与工程专业着力培养香料香精行业人才，本专业拥有香
料香精行业全国唯一的中国工程院院士，在香料绿色制备技术、香精调配
及制造技术、食品风味分析技术方面具有明显的特色和优势，在软科、校友
会等中国大学专业排名中名列前茅。2026 年 1月，北京工商大学（BTBU）与
法国高等香水与化妆品学院（ESPC）正式达成合作协议，共同推出香料香精
“4+2”本硕连读联合培养项目。

食品科学与工程（中外）专业是经教育部批准，由北京工商大学和爱
尔兰考克大学共同设立，在食品学科专业教育方面独树一帜，毕业学生将
被授予双学位，90%以上学生继续深造，深造高校包括Imperial College 
London、National University of Singapore、University College 
London 等国际知名学府。

食品营养与健康（营养健康科学、数字营销管理双学士学位项目）
是加快培养服务国家重大发展战略和北京经济社会发展需要的跨学科复合
型人才推出的专业。依托学校食品科学与工程及工商管理两个一级博士学
位授权点师资力量，通过学科交叉与资源共享，培养具有双学科背景的的
复合型人才。学生毕业可授予工学学士及管理学学士学位。

求真书院 - 食品质量与安全专业是响应国家“创新拔尖人才”培养理
念，紧扣“健康中国2030”国家战略，依托学校食品学科深厚积淀的高层次
人才培养试验田。专业构建“工科 +”交叉课程集群，确立“学科交叉、产
教协同、本研贯通、个性发展”的新型人才培养范式；由院士领衔，长江学者、
杰青等校内外高层次人才及产业专家组成“双导师”团队倾力合作授课，以“教
研融合”锤炼原始创新能力。专业旨在培养具有“扎实工科基础、突出创新
能力、强烈产业意识”的高端复合型人才。


